REISINGER

Sauvignon Blanc
2022

Rebsorte: Sauvignon Blanc

Alkohol: 12,5%

Saure: 5,5%0

Restzucker: 2,0g/1

Herkunft: Niederosterreich

Kategorie: Qualitatswein

Riede:

Boden: Sand

Pramierungen: NO Gold

Lagerfahigkeit: 4 Jahre

Enthalt: O - Sulfite

Trinktemperatur: 8°C

Passt zu: helles Fleisch, Geflligel,
Nudelgerichten, Frischkase

Vinifikation/Ausbau:

gerebelt, 12 Stunden Maischestandzeit, gekuhlte Garung im
Edelstahltank, 3% des Stilgerustes mitvergoren, 3 Monate
auf der Feinhefe

Kostnotizen:

klare Sauvignon Blanc-Aromatik, Stachelbeere als
Primarfrucht, 6ffnet sich und zeigt immer mehr Paprika,
sehr sortentypisch und ausgewogen am Gaumen
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