REISINGER

Griiner Veltliner
DAC ANT 2022

Rebsorte: Gruner Veltliner
Alkohol: 12,5%

Saure: 5,6%o
Restzucker: 3,5g/1

Herkunft: Weinviertel
Kategorie: DAC

Riede: Buchberg
Boden: Loss, Lehm
Pramierungen: NO Gold
Lagerfahigkeit: 4 Jahre

Enthalt: O - Sulfite
Trinktemperatur: 8°C

Passt zu: Allrounder der osterreichischen

Kuche, ob warm oder kalt

Vinifikation/Ausbau:
gerebelt, 3 Stunden Maischestandzeit, gekuhlte Garung im
Edelstahltank, 4 Monate auf der Feinhefe

Kostnotizen:
weiller Pfeffer, reife Apfelnote, entfaltet viel Wiirze, tolle
Mineralitat, starkes Finish, enormer Trinkspal}
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